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Castas 
Arinto (100%) 

 
Tipo de Solo 

Argilo-Calcário 
 

Vinificação 
Desengace total.  

Fermentação em inox a temperaturas controladas, estagiou em inox e 
filtrado no processo de engarrafamento. 

 
Análises  

Álcool – 13,9% vol. 
Acidez total – 7,0 g/L 

pH – 3,29 
Açúcares Totais –  1,7 g/L 

Dióxido Enxofre Total – 104 mg/L 
 

Sugestões de serviço e consumo 
Serviço a 8ºC – Consumo a 10ºC 

Sugere-se consumir com bacalhau, carnes brancas e queijos fatiados. 
 

Nota de Prova 
Após ter envelhecido 5 meses em garrafa, apresenta aromas intensos a 

citrinos e a mel, com boa profundidade de boca e algum retrogosto. 
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